RESTAURANT

SCOLAIRE

Lundi 2 Octobre 2023 (ASTELEHENA)

Entrée - Sartzea

Salade Piémontaise /a@m%
Lursagarrak ensaladan - WASON 5
Plat principal - Jaki nagusia
Petit Salé de chez Massonde G
Xerriki Urinetakoa terroir
Lentilles Bio o/
Dilistak Bio bio

Dessert — Deserta

Glace - Biscuit
[zozkia - Bixkotxa

menu

Semaine 40

Mardi 3 Octobre 2023 (ASTEARTEA)

Entrée — Sartzea

Surimi
Surimi

Plat principal — Jaki nagusia
Roti de Veau Herriko de chez

Massonde \3
Ahatxeki Errekia terroir
Gratin de Choux Fleur Bio S
Azalore Kremarekin bio
Dessert — Deserta
Rondelé Bio - 2
Gasna - bio

Jeudi 5 Octobre 2023 (OSTEGUNA)

MMenu de la Terre — Lurraren Menu ( "'*)
Entrée - Sartzea
Betterraves Mimosa Bio g
Beterrabak Arroltzearekin =
Do
Plat principal - Jaki nagusia
Hachis parmentier Légumes Bio g
Barazki Lursagar Purean =
Salade
Ensalada
Dessert — Deserta
Edam Bio- Gateau Paris Brest
Gasna- Bixkotxa

Vendredi 6 Octobre 2023 (OSTIRALA)

Entrée — Sartzea

Chou doux Carottes rapées T
Aza eta Pastanagreak (" iy 8
Plat principal — Jaki nagusia
Paella Poulet Crustacés @@ m"%)
\"\I‘IMS_IJ/N‘IJE
Paella Oilasko eta Arainarekin S
Dessert — Deserta
Flan Caramel Baskalia Bio-
Koka Bio

Accompagnement : pain traditionnel et pain bio Axola Gabe. Les jeudis pain HERRIKO

Information : les menus peuvent changer suivant les livraisons. Origine Viande de Beeuf et Veau Herriko
‘5 oz — Wé&é — Wb‘/ oz —

Fournisseurs de la semaine :

Axola Gabe , Massonde, Lassalle, Fraichadour, Pomona Passion Froid, Dubois Esnekiak
Sysko , Transgourmet, Bastidarra, Baskalia
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